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Hoflehners neue Geniestreiche

HAUS IM ENNSTAL Neuer Genuss Hotspot, eigenes Reich im Hotel und die groBte Panora-
materrasse der Region — Innovationen, Trendbewusstsein und Zukunfts-Investitionen ste-
hen bei der Hoteliersfamilie Hoflehner quasi schon am Jahresplan.
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Es scheint, als wurde kei-
ne Saison vergehen, in der
Hotelier und Geschaftsfih-
rer Gerhard  Hoflehner
nicht mit infrastrukturellen
Erneuerungen Uberrascht.
Heuer begeistert das Vier-
Sterne-Superior-Hotel  mit
einem neuen A-la-carte-
Restaurant, den vier Sky
Chalets und einem erwei-
terten Aullenbereich. Ein
Duft von frischem Heu so-
wie steirischer Zirbe und
das Geflhl von Freiraum,
Natur und Luxus — inmitten
des Hotels und doch als ei-
genes Reich mit tollem
Ausblick und Alpin-Design
versprechen die Chalets
auf den Dachern des Hau-
ses ein aulsergewodhnliches
Urlaubserlebnis. Gasten
wird ein 30 m? grofses Ro-
mantik-Chalet fir zwei bis
drei Personen sowie drei
50 m? grofRe Chalets fur
Familien und Gruppen von
zwei bis funf Personen ge-
boten.

Stillstand ist keine
Option

,Als Gastgeber ist es un-
sere Aufgabe, uns in die
Rolle unserer Gaste zu ver-
setzen, neue Trends und
Bedurfnisse zu erkennen
und immer wieder das be-
stehende Angebot zu hin-
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Katrin und Gerhard Hoflehner freuen sich, ihren Gasten moderne

3\

iy

171 wied 0]

und edle Sky Chalets sowie das neue Restaurant ,Hoamtstub'n”

bieten zu kdnnen

terfragen, zu erweitern
und anzupassen. Stillstand
ist keine Option! Nur wer
sich stets weiterentwickelt
und am Ball bleibt, kann
seine Gaste immer wieder
aufs  Neue begeistern.
Dank wertvoller Materiali-
en aus der Region und
moderner Stilelemente
konnten wir eine neue Ur-
laubsdimension schaffen”,
so Gerhard Hoflehner.

A-la-carte-Essen
vom Feinsten
Auch das neue Restau-
rant der Hoflehners, das
den klingenden Namen
~Hoamatstub'n” tragt,
zahlt seit Kurzem mit zum

Angebot. ,Gutes Essen ist
die eine Sache, daraus ein
Erlebnis zu kreieren, eine
andere”, lautet das Motto
des Kuchenchefs und ge-
blrtigen Aigners Martin
Dicker und seines Teams.
Freitag bis Montag haben
auch externe Besucher die
Moglichkeit,  Kostlichkei-
ten aus der Naturklche in
Form von 3- bis 6-Gange-
MenUs zu genieRen. Das
Besondere dabei ist die
Kombination aus regiona-
len und saisonalen Pro-
dukten mit einer Brise
ausgewahlter, ausgefalle-
ner Zutaten. Das Restau-
rant bietet Platz fur 20

Personen. /
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